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Begrüßung zum 20. Geburtstag der GästeZeitung

Jetzt können Sie wirklich sehen, Liebe Gäste, Liebe Leser, wie schnell die Zeit vergeht. Die erste Ausgabe der Gäste-

Zeitung erschien vor genau 20 Jahren, im Mai 2002. Nach heutigen Maßstäben wurde es mit einer recht primitiven 

Methode erstellt, einer frühen Version von CorelDRAW. Die grafische Planung und die Gestaltung wurde – ohne jeg-

liche grafische Vorkenntnisse - von mir selbst durchgeführt, sehr zur Freude der Druckereien. Das Schreiben der Artikel 

wurde ebenfalls von mir und meiner damaligen Kollegin, Ágnes Propszt übernommen. Wir haben uns mit großem 

Enthusiasmus in die Arbeit gestürzt, die Aufgabe hat uns Spaß gemacht, es war Frühling und der Start der GästeZei-

tung bedeutete auch für uns ein neues Kapitel in den Seiten des Hévízer Tourismus. Wir wollten unsere Sehenswürdig-

keiten, das ungarische Volk, unsere Kultur, unsere Geschichte zeigen, Menschen, auf die wir stolz sein können. Im Laufe 

der Jahre haben wir viele verschiedene Themen angesprochen, wir haben über unsere Feste und unsere Gastronomie 

berichtet. Die Popularität der GästeZeitung blieb ungebrochen, sogar begann man hier und da für die ansonsten kos-

tenlose Zeitung Geld zu verlangen. Seither steht oben in dem Titel der GästeZeitung „kostenlos“.

Wir haben uns weiterentwickelt, das Design hat sich geändert, die Redakteure haben gewechselt, die Druckerei 

hat gewechselt, aber das Layout der Zeitung ist das gleiche geblieben, wie wir es im Frühjahr 2002 ausgedacht 

hatten. Die Titel „WasWoWann“, „Kostprobe“, „Land und Leute“, „Wir laden Sie ein...  „ sind geblieben. Diese haben sich 

im Grunde nicht verändert, sondern nur erweitert – um die „Berühmte Ungarn“ zum Beispiel. Nichts, weder Politik, 

noch das Kommen und Gehen der Kollegen konnten den Aufstieg der GästeZeitung hindern - nur die Covid-Epi-

demie war daran erfolgreich. In den letzten anderthalb Jahren mussten wir die Herausgabe der Zeitung einstellen, 

wir haben Sie vermisst, Sie, liebe Leserinnen und Leser, Sie, die die Zeitung jeden Monat lesen, haben wir vermisst. 

Aber jetzt sind Sie hier und können diese Jubiläumsausgabe in den Händen halten – oder auf dem Bildschirm lesen.

Der 20. Jahrestag der Einführung dieser nischenfüllenden Publikation ist ein Beweis für die hervorragende Markt-

erfahrung und -kenntnis des Ideengebers, Josef Mutsch. Wir sollen an dieser Stelle auch diejenigen erwähnen, die 

in diesen zwei Jahrzehnten an der Redaktion der Zeitung mitgewirkt haben: Ágnes Propszt, Dr. Gábor Varga, László 

Doma, Marianna Eszéki, und die Autorin dieser Zeilen, Katalin Jóna. Grafik: Béla Sürü und Tamás Rózsa. Und schließ-

lich die das Ganze im Hintergrund organisiert, unsere Drahtzieherin, Judit Kultsár.

Ich würde mich freuen, auch in der Mai-Ausgabe 2042 einen Rückblick schreiben zu können.

Ihr GZ Team
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Liebe Leserinnen und Leser! 

Im Namen des Ungarischen Tourismusamtes begrüße ich Sie alle in der Jubiläums-

Ausgabe der GästeZeitung! Ich erinnere mich noch gut daran, als ich im Mai 2002 zum 

ersten Mal die Gelegenheit hatte, das Magazin in den Händen zu halten, das für diesen 

schönen Teil Ungarns und die Umgebung von Hévíz und Keszthely wirbt. 

Im Vorwort der ersten Ausgabe - und das hat mich wirklich beeindruckt - stand die-

ser Satz: „Wir wollen nicht trennen, wir wollen verbinden“. Ich glaube, dass diese Bot-

schaft nach 20 Jahren vielleicht aktueller ist, denn je. Wir, vom Ungarischen Tourismus-

amt, sind davon überzeugt, dass der Tourismus die Menschen verbindet, sie offener macht und die Einzigartigkeit, 

Schönheit und Unwiederholbarkeit eines jeden Landes hervorhebt. Der GästeZeitung, die von Mutsch Reisen her-

ausgegeben wird, ist es zu verdanken, dies unseren deutschsprachigen Lesern seit zwanzig Jahren zu zeigen und 

sie in unser Land einzuladen. Ich möchte diese Gelegenheit nutzen, um allen Mitarbeitern des Magazins für ihre 

Leistungen in den vergangenen zwanzig Jahren herzlich zu gratulieren!

Und was uns physisch miteinander verbindet, sind die Direktflüge. Ich freue mich sehr, Ihnen mitteilen zu können, 

dass es ab Juni 2022 eine regelmäßige Flugverbindung zwischen Dortmund und dem Flughafen Hévíz-Balaton 

(Sármellék) geben wird. Die in ungarischem Besitz befindliche Fluggesellschaft WizzAir wird den, für den Gesund-

heitstourismus vielleicht wichtigsten, ungarischen Regionalflughafen zweimal wöchentlich, jeweils donnerstags 

und sonntags, anfliegen. Zusätzlich zu den Charterflügen werden Hévíz und die Tourismusregion Balaton für unsere 

deutschen Gäste nun auch mit einem Linienflug gut erreichbar sein. Deutschland ist seit vielen Jahren Ungarns 

wichtigster Tourismusmarkt und daran hat sich auch durch die Pandemie nichts geändert. Im Gegenteil: 2021 wur-

den 46% mehr Gästeübernachtungen von deutschen Gästen in ungarischen Hotels verbracht als 2020. 

Wir freuen uns darauf, Sie in unserem schönen Land in einigen neuen und auch modernisierten Unterkünften 

begrüßen zu dürfen - die ungarische Regierung hat die Entwicklung der Region während der Pandemie beschleu-

nigt, was den Unterkünften und Attraktionen der Plattenseeregion zugutegekommen ist!

Mit freundlichen Grüßen:

László Könnyid
Stellvertretender fachlicher und allgemeiner Geschäftsführer des Ungarischen Tourismusamtes
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Seit 2000 legen wir jedes Jahr an 
diesem Tag Kränze am MAC-Denk-
mal auf dem Szabadság-Platz 
nieder, dem ehemaligen Austra-
gungsort der europäischen Leicht-
athletik-Wettkämpfe im Freien, 
um unseren edlen Vorgängern 
zu gedenken, die das ungarische 
Sportleben begründet haben.
Der MAC wurde am 8. April 1875 
gegründet und war bis zu sei-

Tag des Ungarischen Sports
Der 6. Mai ist der Tag des ungarischen Sports. Der erste Sport-
wettkampf im Freien auf dem Kontinent wurde am 6. Mai 1875 
in Budapest vom Ungarischen Leichtathletik-Club (MAC) - dem 
ältesten Verein Ungarns - ausgetragen. Zum Gedenken an dieses 
Ereignis begeht die ungarische Regierung seit 2000 an diesem 
Tag den Tag des ungarischen Sports.

ner Schließung im Jahr 1947 der 
erfolgreichste ungarische Verein. 
Er gewann 24 olympische Gold-
medaillen und zahlreiche Welt- 
und Europameistertitel, darunter 
die von Fechter Aladár Gerevich, 
László Rajcsányi, Leichtathlet Imre 
Németh, Ringer Gyula Bóbis und 
Wasserballer Gyula Bóbis. Der Klub 
wurde 1989 von den alten Mitglie-
dern neu registriert, 1993 fusio-

nierte er mit „Népstadion SK“ und 
engagiert sich hauptsächlich in der 
postgradualen Ausbildung.
Zu diesem Anlass ist es Tradition, 
Kränze am Denkmal auf dem Sza-
badság-Platz in Budapest zu legen. 
„In unserer Welt sind Konzept und 
Praxis des Sports zerstört, entleert, 
verfälscht. Wir haben - im viel zitier-
ten griechischen Sinne - nicht nur 
kein Gefühl mehr für ihn und auch 
kein Bedürfnis danach, sondern 
wir haben sogar den Geist und 
die Ziele unserer ersten „moder-
nen“ Olympiade vergessen. Die 
eher archaische Bedeutung und 
der Stellenwert des Sports würden 
fast lächerlich wirken, wenn man 
sie heute unter Sportfans erwäh-
nen würde. In seiner ursprüng-
lichsten Bedeutung und Praxis war 
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der Sport ein Wettbewerb, der den 
Wettbewerb - bewusst und unbe-
wusst – in ein Spiel verwandelte, 
das das Leben selbst ist; nur wird 
es kein Blut vergossen. Es war eine 
sublimierte Form der unerbittlichen 
Dynamik des Lebens, der ursprüng-
liche Instinkt der Überlegenheit. 
Folglich war sie auch eine Schule 
der Seele. Nun wissen wir darüber 
nichts mehr. Die Griechen waren 
sich dessen bewusst. Sie sorgten 
sogar dafür – später symbolisch - 
dass nicht die Person des Siegers, 
sondern der Sieg selbst gefeiert 
wurde.“ 

Quelle: Miklós Mészöly: Die Sackgasse des 

Sports (Auszug) - eigene Übersetzung aus 

dem Ungarischen
Magyar Athletikai Club / Foto:FORTEPAN / Magyar Bálint



Der Plattensee in Ungarn und auch 
die berühmten Kurstädte Hévíz, Zala-
karos und Kehida können jetzt in 
etwas mehr als eineinhalb Flugstun-
den bequem von Frankfurt erreicht 
werden. Bisher war es nur möglich 
nach Budapest zu fliegen. Um in die 
Kurstädte oder an den Plattensee zu 
gelangen, musste man bislang aller-
dings noch ca. zwei bis drei Stunden 
mit dem Taxi oder Bus einkalkulieren 
Der deutsch-ungarische Spezialreise-
Veranstalter Mutsch Ungarn Reisen 
bietet in diesem Jahr erstmalig Kur-
reisen in Verbindung mit Direktflügen 
von Frankfurt zum Balaton-West-Air-
port an. Seit Bestehen des Unterneh-
mens (1996) hatte man Kurreisen mit 
dem Bus nach Ungarn organisiert. 

Damit das Reisen angenehmer (und 
kürzer) wird, arbeitete man schon seit 
mehreren Jahren an einer Flugverbin-
dung von Frankfurt zu dem ehemali-
gen Militärflughafen in Sármellék. Die 
ersten Gespräche über diese neue 
Anreisemöglichkeit fanden schon 
1998 statt. Da die Familie Mutsch 
selbst aus dem Großraum Frank-
furt stammt und die Buslinien vom 
Raum Mannheim starten, erwartete 
man einen regen Zuwachs an Flug-
reisenden aus dieser Region. Partner-
unternehmen für die Strecke Frank-
furt-Sármellék ist jetzt die Lufthansa 
CityLine mit der Reiseveranstalter 
Mutsch einen leistungsstarken Part-
ner mit hohem Sicherheitsfaktor und  
Niveau anbietet.

Diese Erwartung wurde bislang 
auch nicht enttäuscht. Von den 
13 für 2002 gecharterten Flugzeu-
gen vom Typ Fokker50 sind bereits 
85% der Sitzplätze gebucht. Schon 
jetzt ist die Nachfrage so groß, 
dass man über eine Erweiterung 
des Flugangebotes noch in die-
sem Jahr nachdenkt. Im nächsten 
Jahr soll vom 14-tägigen Flugrhyth-
mus auf eine wöchentliche Verbin-
dung umgestellt werden und auch 
von Stuttgart soll 2003 im 14-tägi-
gen Rhythmus geflogen werden. 
Des Weiteren ist ein Buchungs-
büro in Hamburg in der Vorbe-
reitung, wo Kurreisen aus dem 
Norden Deutschlands koordiniert  
werden sollen.
In Zusammenarbeit mit der Lufthansa 
besteht außerdem die Möglichkeit 
günstige Zubringer-Flüge nach Frank-
furt anzubieten. Die Maschine zum 
Balaton West-Airport fliegt zu einer 
guten Tageszeit, so dass bequeme 
Zuflugmöglichkeiten bestehen.
Trotz dieser Neuerungen will man die 
schön bestehenden Busverbindun-
gen aus dem Raum Mannheim auf 
jeden Fall aufrechterhalten und um 
einige in Zusammenarbeit mit EuroT-
ravel auf das gesamte deutsche Bun-
desgebiet ausdehnen.
Zahlreiche zufriedene Stammgäste 
haben zu dieser positiven Ent-
wicklung der Firma beigetragen. 
Viele von ihnen reisen mitunter 
zwei bis dreimal im Jahr zur Kur  
nach Ungarn.
Das liegt zum einen an den sehr 
interessanten und günstig gestalte-
ten Komplettangeboten und zum 
anderen ist der Reiseveranstalter 
vor Ort und mit einem Stadtbüro in  
Hévíz vertreten.

Neue Wege nach Ungarn
Frankfurt - Balaton West-Airport

Vor 20 Jahren ist nicht nur die GästeZeitung sondern auch der 
Charterflug aus der Region Frankfurt/Mannheim geboren. Über 
die ersten Flüge haben wir in der ersten Ausgabe der Zeitung so 
berichtet.

6 · ZEITGESCHICHTE
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Der „Dune“ ist ein US-amerikanischer 
Science-Fiction-Film des kanadi-
schen Regisseurs Denis Villeneuve. 

Die Handlung basiert auf der ersten 
Hälfte des ersten Buches der gleich-
namigen Romanreihe (1965) von 

Frank Herbert. Seine Weltpremiere 
feierte der Film am 3. September 
2021 bei den Internationalen Fest-
spielen von Venedig, der US-ame-
rikanische Kinostart war am 22. 
Oktober 2021, wurde jedoch bereits 
einen Tag zuvor erstmals in Vorpre-
mieren und auf HBO Max gezeigt. Im 
Rahmen der Oscarverleihung 2022 
erhielt Dune insgesamt zehn Nomi-
nierungen, darunter als bester Film, 
wovon er sechs gewinnen konnte. 
Damit bekam „Dune“ die meisten 
Auszeichnungen der Verleihung.
Quelle: https://de.wikipedia.org/wiki/

Dune_(2021)

Ungarn in Hollywood –  
schon wieder
Nicht nur die Ungarn sind in Hollywood, auch Hollywood ist 
in Ungarn. Die ungarische Bühnenbildnerin Sipos Zsuzsanna 
(gemeinsam mit Patrice Vermette) gewann bei der Oscarver-
leihung 2022 den Preis für das Beste Szenenbild in „Dune“. Die 
Dreharbeiten zum Film wurden im März 2019 in den Origo Film 
Studios in Budapest begonnen, weitere Nachdrehs erfolgten 
ebenfalls in Budapest. 
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Wählen können die Gäste unter 
18 Hotels: neun 4-Sterne Hotels, 
fünf 3-Sterne Hotels, vier 2-Sterne 
Hotels. Aber auch Privatapparte-
ments und Zimmer sind im Ange-
bot. Trotz der guten Angebote von 
Mutsch gibt es zahlreiche Interes-
senten, die nur das Flugangebot 
nutzen möchten. Grundsätzlich 
ist das natürlich möglich, aber in 

diesem Jahr noch mit ein paar 
Einschränkungen verbunden. Die 
Hotels unterstützen die Flugreise 
mit einem günstigen Angebot. So 
ist der Reiseveranstalter in der Lage, 
einen preiswerten Paketpreis in 
Form von Flug-Hotel und Kurpaket 
anzubieten. Auch die Flugtermine 
sind auf diese Angebote konkret 
abgestimmt. Daraus resultiert, dass 

sich die Firma Mutsch auch in der 
Pflicht sieht, diese Komplettange-
bote vorrangig zu behandeln. Trotz-
dem möchte man in keiner Weise 
Gäste verärgern oder zurückweisen. 
In diesem Jahr besteht daher die 
Möglichkeit, freie Plätze kurzfristig 
(drei Wochen vor Flugtermin) zum 
Preis von 310 EURO (Hin- und Rück-
flug) zu buchen. 

Und so sieht es nach 20 Jahren, also im Mai 2022 aus

Endlich, nach zwei Jahren Pause starten am 11.05. und 25.05.2022 die ersten  Charter  Direktflüge der Saison 
2022 von Frankfurt/Main zum Hévíz - Balaton Airport (Sármellék). Mutsch Ungarn Reisen hat für die ersten beiden 
Termine im Mai einen Canadair Jet der Lufthansa gechartert. Zu beiden Terminen im Mai am 11.05. und 25.05. 
haben wir noch Restplätze zur Verfügung, nutzen Sie die Gelegenheit und buchen jetzt schnell Ihren wohlver-
dienten Kururlaub in Bad Hévíz oder einem der anderen Kurorte in Westungarn.

FLUGPLAN der ersten Charterflüge 2022 von Frankfurt/Mai zum Hévíz Balaton Airport (Sármellék) 
11.05.2022: Abflug Frankfurt (FRA) 14:10 - Ankunft Sármellék (SOB) 15:30
25.05.2022: Abflug Frankfurt (FRA) 12:10 - Ankunft Sármellék (SOB) 13:30     
                       Rückflug Sármellék (SOB) 14:15 - Ankunft Frankfurt (FRA) 15:45*
Weitere Direktflugtermine für die Saison 2022 von Deutschland zum Hévíz Balaton Airport (Abflughäfen:  
Frankfurt/Main, Hamburg, Berlin & Düsseldorf ): Anreise: 18.08., 01.09., 15.09. / Rückreise: 18.08., 01.09., 30.09.

INFORMATION & BUCHUNG: 
Kostenlose Infohotline: 0800 - 7235264 (Mo - Fr. 09.00- 17.00 Uhr)  l E-Mail: info@mutsch-reisen.de
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AURORA 
GASTHAUS 
Adresse: H-8380, Hévíz, Széchenyi Strasse 3

Tel: +36 30 357 5330

Website: www.auroravendeghaz.hu

DREI MÄDL  
APARTMENTHAUS
Adresse: H-8380 Hévíz, Jókai Strasse 6

Tel: +36 30 160 8550

Webseite: www.haromakislanypanzio.hu

HOFBRÄU 
GÄSTEHAUS
Adresse: H-8380 Hévíz, Nagyparkoló tér 9

Tel: +36 83 342 317

Webseite: www.hbvendeglo.etteremheviz.hu

BÄUERNHOF 
BUFETT
Adresse: H-8380 Hévíz, Nagyparkoló tér 9

Tel: +36 83 340 399

Webseite: www.parasztudvar.etteremheviz.hu

Ungarische 
Spezialitäten

Bayerische –  
Ungarische und  

Internationale  
Gerichte
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NOTARZT:  Tel.: 83-340-149  APOTHEKE:  Tel.: 83-343-421 
TAXI IN HÉVÍZ:  Tel.: 83-340-045 BAHNHOF (in Keszthely): Tel.: 83-312-060
VOLÁN BUS:  Tel.: 83-342-864 RATHAUS HÉVÍZ: Tel.: 83-500-800
NOTFÄLLE: 112  l  RETTUNG: 104  l  FEUERWEHR: 105  l  POLIZEI: 107

WICHTIGE ADRESSEN UND RUFNUMMERN

1. St. Andreas Krankenhaus
2. Macchiato Caffe & Lounge

3. Palace Hotel Hévíz

4. Admiral Trend Optik

5. Lotus Therme Hotel & Spa 5*

6. Hotel Európa Fit 4* superior

7. NaturMed Hotel Carbona 4* superior

8. Ensana Thermal Hévíz  
     Health Spa Hotel 4* 

9.   Ensana Thermal Aqua  
       Health Spa Hotel 4*

10. Wellness & Gastro Hotel  
       Bonvital 4* superior

11. Gelencsér Dental Zahnklinik

12. Boutique Appartement & 
       Mutsch Stadtbüro

14. MH EK Rehabilitoations - Institut
15. Hungues Hotel Panorama
16. Hungues Hotel Helios
17. Hotel Spa Hévíz 4*
18. Hotel Erzsébet
19. Exclusive Immobilien
20. Römer Keller
21. AZÉN ANYÓSOM Restaurant
22. Geldwechsel
23. Dotto

4.
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20.

12.

19. 22.

23.

7.

2.

3.

Egregy Weinberg
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Unser Geschäft erwartet Sie mit einer grossen Auswahl an Brillen und Kontaktlinsen 
in Prämiumqualität von internationalen Produzenten, sowie mit personenbezogenen 
Dienstleistungen.

Besuchen Sie uns in Hévíz, Sie sind im ganzen Jahr herzlich willkommen bei uns!

Liebe Gäste!

H-8360 Hévíz, Deák Téri Üzletház, Deák Tér 1. Tel.: +36 83 342 060, +36 30 773 0874
H-8360 Hévíz, Kölcsey u. 4. Tel.: +36 83 340 960, +36 30 773 0873

admiraloptika@gmail.com
info@admiraloptika.hu
www.admiraloptika.hu

        €       
    0,10 
    0,50

1,00
2,00
5,00

10,00
50,00

100,00

     HUF
10
50

100
200
500

1000
2000
5000

10000

Alle Angaben ohne Gewähr!
Stand 20. April 2022

HUF           
   38
188
375
750

1.875
3.750

18.750
37.500

€        
0,03
0,15
0,27
0,55
1,34
2,67
5,34

13,34
26,70

EURO-FORINT
Währungstabelle für die  

Westentasche      

PALACE HOTEL**** HÉVÍZ
H-8380 HÉVÍZ, RÁKÓCZI U. 1-3. TEL.: + 36 83 542 140 

INFO@PALACEHOTELHEVIZ.HU 
WWW.PALACEHOTELHEVIZ.HU

FOX HÉVÍZ

FOX HÉVÍZ
AUTOVERMIETUNG | RENT A CAR

e-mail: balaton@foxautorent.com
Tel.: +36 70 455 4020

2.

4.

3.

KNIFFEL-SCHACH
005.

www.kniffel-schach.de

LÖSUNG Nr. 005
Die sB auf der a-Linie belegen 3 
Schlagfälle. sKc4/e4 mit zuletzt Bd3+? 
Unmöglich wegen des sLc1. Daraus folgt: 
sKe6. – wKc4? Einer (Umwandlungs-) 
sD auf d5/e4 könnte nun nicht mehr 
Gardez geboten werden wegen des 
Schachgebots für Weiß. Ebenso illegal 
wäre wDd5+/sDe4+ oder wDe4+/sBd5+ 
(herstammend von e7)/sDd5+. Daraus 
folgt: wKe4. – wDd5+ mit sDc4+ wäre 
illegal. – wDc4 mit sBd5+? Illegal, weil der 
wK vor dem Zug sBd6-d5+ bereits durch 
den sLa8 im illegalen Läufer-Schach 
gestanden hätte. Daraus folgt: wDc4 plus 

eine andere schwarze Figur auf d5.

sLd5+ und Gardez? Ein solcher 
weißfeldriger sL ist durch Umwandlung 
des e-Bauers nicht zu verwirklichen. Also: 
sDd5+ und Gardez. Diese sD muss im 
letzten Zug auf d5 einen wS geschlagen 
haben (ein wL dort wäre ein illegales 
Schachgebot für Schwarz gewesen bzw. 
gar keine Figur dort wäre ein illegales 

Schachgebot für Weiß gewesen).

12 · WERBEANZEIGE
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Ungarisches Team wird Zweiter beim 
europäischen Bocuse d’Or-Finale

Das ungarische Team hat den prestigeträchtigen Kochwettbe-
werb am 23. und 24. März mit einem hervorragenden Ergebnis 
abgeschlossen. 

Der Bocuse d‘Or-Wettbewerb, der im 
Rahmen von Sirha Budapest organi-
siert wurde, war auch in diesem Jahr 
ein großer Erfolg auf der Hungexpo. 
Beim europäischen Qualifikationstur-
nier kämpften 17 Mannschaften um 
die Teilnahme an der Weltmeister-
schaft in Lyon. Das ungarische Team 
wurde von Bence Dalnoki, Souschef 
des mit einem Michelin-Stern aus-
gezeichneten Restaurants „Stand”, 
geleitet, während Patrik Nyikos in 
der Box arbeitete. Außerhalb der Box 
koordinierte Tamás Széll die Arbeit als 
Trainer, während Szabina Szulló die 
Mannschaft leitete. Unmittelbar nach 
dem Wettbewerb berichteten sie, 
dass alles nach Plan gelaufen sei, dass 
sie die Gerichte genauso zubereitet 
hätten wie in der letzten Übungs-
stunde, so dass sie ungeachtet des 
Ergebnisses sehr zufrieden mit ihrer 
eigenen Leistung waren. 

Bocuse d‘Or, Gold - Silber - Bronze 
Foto: commons.wikimedia.org / Thesurvived99

PROBIEREN SIE UNSER ERWACHSENENFREUNDLICHES HOTEL AUS, 
WO AUCH HUNDE HERZLICH WILLKOMMEN SIND! 

Lassen Sie sich in unserem Wellnessbereich rundum verwöhnen!
In unserer Kurabteilung finden Sie eine breite Palette von Heilbehandlungen, traditionellen Kurpakete,  

Beauty Anwendungen.  
Für Genießer bieten wir einzigartige kulinarische Erlebnisse im Brix Bistro.

Kontakt: 

Tel.: +36 83 900 120  |  info@bonvital.hu  |  www.bonvital.hu



Der Wettbewerb war dieses Mal här-
ter als sonst. Jerome Bocuse sprach 
von einer fantastischen Veranstal-
tung und dankte Ungarn für die bis-
her beste europäische Organisation. 
Auf dem ersten Platz liegt Dänemark, 
auf dem zweiten Ungarn und auf der 
dritten Stufe des Podiums Norwegen. 
Der Preis für den besten Commis 
(Assistent) des Wettbewerbs ging an 
die Schwedin Thilda Martensson, das 
beste Fleischgericht ging ebenfalls an 
die Schweden und die beste Platte an 
das britische Team. Der ungarische 
Stand, war ein großer Erfolg. 
Das ungarische Team hat im Finale 
folgende Gerichte zubereitet: 
„Ungarischer Frühling” - Das vege-
tarische Gericht wird aus drei Kar-
toffelsorten zubereitet: Anuschka-
Kartoffeln und Frühlingsgemüse 
(confierte Kartoffeln mit gebratenem 
Lauch, getrockneten Chilis „Trüffeln“ 

und knusprigen Kartoffelblüten).  
„Reh Budapest” - Gerichte der war-
men Platte: Mosaik aus Rehkeule und 
Entenleber mit Pilzen, Wacholder und 
Tempura-Perlen, mit Entenfett und 
ungarischen Gewürzen glasierte Reh-
keule und -lende. 
Wir können stolz auf die ungarischen 
Spitzenfachleute und das erstaun-
liche Ergebnis sein. Doch das Beste 
kommt erst noch: jetzt beginnt die 
Vorbereitung auf die größte Heraus-
forderung überhaupt: 2023 wird 
das ungarische Team am Finale des 
Bocuse d‘Or in Lyon teilnehmen.
Auch bei der diesjährigen Oscar-Ver-
leihung durften die ungarischen 
Gastro-Erlebnisse nicht fehlen. Es war 
ebenfalls eine hervorragende Gele-
genheit, die Aufmerksamkeit der Welt 
wieder auf die ungarische Küche zu 
lenken. Meisterkoch István Szántó 
mästete die mageren Hollywood-

Stars, die die Qual der Wahl hatten, 
mit Hühnerpaprikasch, Wildragout, 
Somlauer Nockerln und Esterházy-
Kuchen. Natürlich hat er nicht irgend-
welche Zutaten für seine Gerichte 
genommen. Die meisten stammten 
vom Markt in Santa Monica, aber die 
rote Paprika wurde direkt aus Ungarn 
nach L.A. eingeflogen. Die Besonder-
heit des Wildgerichts ist, dass es mit 
Wagyu-Rindfleisch zubereitet und 
mit Ricotta-gefüllten Knödeln und 
kerniger Senfsauce serviert wurde. 
Das Hühnerpaprikasch war in Teig 
eingewickelt, sah also eher wie eine 
Tortilla-Rolle aus, mit einer Paprika-
sauce übergossen. Der Somlauer, 
präsentiert als goldenes Bonbon in 
Form einer Walnuss, sah gar nicht tra-
ditionell aus. 
Quelle: https://turizmus.com/szallashely-

vendeglatas/masodik-a-magyar-csapat-a-

bocuse-dor-europai-dontojen-1180307
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H-8380 Hévíz, Kossuth u. 9.
Tel.: 00 36 83/889 477

spa.he@hu.ensanahotels.com
www.ensanahotels.com/thermal-heviz/hu

Ambuláns 
kúracsomagok 

189 €-tól

Egész napos 
vízivilág belépő 

6.500 Ft

Ambulante 
Kurpakete 

ab 189 €

Ganztägige 
Wasserwelt Eintritt 

6.500 Ft

Hévíz
Ensana Health Spa Hotels
A természet gyógyító ereje
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Vadas ist übrigens mein persön-
licher Favorit, auch wegen des 
Geschmacks, ein bisschen wie 
Eszterházy Braten, mit dem Unter-
schied, dass bei Vadas das Gemüse 
komplett püriert werden muss.  
Vadas hat heutzutage keinen 
besonders guten Ruf mehr. In den 
„billigen“ Restaurants oder in der 
Schul- oder Firmenkantine ist die 
Sauce zu einem „Restefriedhof“ ver-
kommen, der die Brühe von gestern 
oder Fleischreste von vorgestern 
unsichtbar aufnimmt. Solche Vadas-
Varianten schrecken einen ein 
Leben lang von ähnlichen Gerich-
ten ab. Es gibt ein paar Regeln, die 

man befolgen muss, um ein guter 
Vadas zubereiten zu können. Keine 
Brühe oder Gemüse vom Vortag, 
keine Fleischreste. 
Am besten schmeckt es mit Sem-
mel- oder Serviettenknödeln, aber 
auch gekochte Nudeln passen dazu. 
Derjenige, der ihn mit Reis serviert, 
der gehört eingesperrt. Die Sauce 
sollte nach Gemüse schmecken, mit 
einer süß-säuerlichen Note. Auch 
den Senf sollte man dabei schme-
cken. Das Fleisch sollte vom Rind 
oder vom Wild sein. Nur so erhält 
man eine komplexe, einzigartig rei-
che Geschmackswelt. Und nun zum 
Rezept – Viel Spaß beim Probieren!

ZUTATEN
• 1 kg Rindfleisch  

(in dünnen Scheiben)
• 5-6 Möhre, etwa 1 kg
• 1-2 Petersilienwurzel
• ¼ Sellerie
• 1 großer Zwiebel
• 3-4 Lorbeerblätter
• Pfeffer
• Salz
• etwa 2 EL Zitronensaft
• etwa2-3 EL Senf
• etwas Fett
• sauere Sahne nach Geschmack
• etwas Mehl zum bestauben

ZUBEREITUNG
1. Kleingehackte Zwiebeln im Fett 

andünsten, Rindfleisch dazuge-
ben und die Scheiben an beiden 
Seiten ebenfalls anbraten.

2. Gemüse in Würfel schneiden und 
in den Topf geben, salzen, pfef-
fern, Lorbeerblätter dazugeben.

3. Mit Brühe (oder Fond/Wasser) so 
weit aufgießen, bis die Flüssigkeit 
das Fleisch bedeckt.

4. Fleisch zugedeckt köcheln lassen, 
bis es weich ist.

5. Wenn fertig, Fleisch und Lorbeer-
blätter herausnehmen, und den 
Rest mit dem gekochten Gemüse 
pürieren.

6. Sauere Sahne mit etwas Mehl 
verquirlen, so dass keine Klum-
pen drinbleiben und das Gericht 
damit binden, anschließend noch 
etwas köcheln lassen.

7. Mit Zitrone, Senf und Zucker 
abschmecken.

8. Fleisch in die Sauce legen und 
mit Semmel- oder Serviettenknö-
del servieren.

Jó étvágyat! – Guten Appetit!

Kostprobe – Vadas

Da wir das Rezept für „Vadas“ (sprich: „wadasch“), das bei der 
Oscar-Verleihung serviert wurde, nicht ergattern konnten, haben 
wir in den unendlichen Weiten des Internets nach einem einfa-
chen Vadas-Rezept gesucht.

Foto: pxhere.com
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zum Hévíz-Balaton Airport

www.mutsch-reisen.de

DIREKTFLÜGE

Liebe Leserinnen, liebe Leser,

ab Juni 2022 starten nun auch Direktflüge von Dortmund zum Hévíz Balaton Airport (Sárméllék). 
Jeweils donnerstags und sonntags vom 16.06.- 30.10.2022 fliegt die ungarische Airline WizzAir von 
Dortmund zum Hévíz Balaton Airport (Sárméllék).

Neben den bereits existierenden Charterflugverbindun-
gen von Frankfurt, Berlin und Hamburg, folgt jetzt die 
erste Linienflugverbindung zum Hévíz Balaton Airport. 
Besonders uns als Mutsch Ungarn Reisen freut es, 
dass nach jahrelangen Bemühungen und Beratungen, 
diese erste Linenflugverbindung an den Start geht. 
Die WizzAir Flüge können in Kombination mit unseren 

ausgeschriebenen Terminen und Preisen aus dem 
Sommerkatalog 2022 inkl. Hotel, Haustürabholung 
und Flughafentransfer gebucht werden. In unserem 
Reisekatalog Ungarn 2022 finden Sie alle beliebten 
Kurorte wie Bad Hévíz, Bad Sarvar, Bad Bük & Zalakaros. 

Wir freuen uns auf ein Wiedersehen in Ungarn 2022!

DEUTSCHLAND
UNGARN

Tapolca
Bad Sárvár

Bad Bük

Siófok
Bad  
Zalakaros

Bad HévízBad Hévíz

FlughafenFlughafen

HamburgHamburg

Frankfurt  Frankfurt  
am Mainam Main

BerlinBerlin

DortmundDortmund



WERBEANZEIGE · 17

Veranstalter: Mutsch Ungarn Reisen Kft., Dózsa György utca 37, H-8380 Hévíz. 

Es gelten die aktuellen allgemeinen Reisebedingungen, welche Sei auf unserer Webseite  
https://www.mutsch-reisen.de/web/agb.html einsehen können.

Kostenlose Infohotline:
0800 - 723 52 64
Mo.-Fr. 9:00 - 17:00 Uhr

Weitere Informationen  unter: 
www.mutsch-reisen.de

Buchung & Beratung
Mutsch Ungarn Reisen Kft.
Stadtbüro in Hévíz
H-8380 Hévíz, Jókai Str. 2,
Tel.: +36 83 340 481
E-Mail: info@mutsch-reisen.de

IHR LEISTUNGSPAKET 2022

 9Haustürabholung  
 9Flugreise ab Deutschland  
zum Hévíz-Balaton Airport
 9Transfer  
Flughafen - Hotel - Flughafen
 914x Übernachtungen im 
gebuchten Hotel
 91x Gutschein für Kaffee und 
Kuchen  in einem Café in Bad Hévíz
 91 x Achtel Wein am Egregyer  
Weinberg in Bad Hévíz
 91 x Entrittskarte zum  
Thermalsee (2 Std)
 9Mutsch Hévíz Karte
 9Deutschsprachige Gästebetreuung  
vor Ort
 9Sicherungsschein

Lotus Therme Hotel & Spa *****

Preis im Standard DZ           ab € 1890,- 

Einzelzimmerzuschlag p.P. :      € 238,-
Hotelbeschreibung siehe Katalog 2022 S. 16-17

Hotel Európa Fit **** superior

Preis im Standard DZ           ab € 1810,- 

Einzelzimmerzuschlag p.P. :      € 252,-
Hotelbeschreibung siehe Katalog 2022 S. 18-19

NaturMed Hotel Carbona **** superior

Preis im Standard DZ           ab € 1720,- 

Einzelzimmerzuschlag p.P. :      € 224,-
Hotelbeschreibung siehe Katalog 2022 S. 20-21

Ensana Thermal Aqua Health Spa Hotel

Preis im Standard DZ           ab € 1590,- 

Einzelzimmerzuschlag p.P. :      € 280,-
Hotelbeschreibung siehe Katalog 2022 S. 24-25

Ensana Thermal Hévíz Health Spa Hotel

Preis im Standard DZ           ab € 1560,- 

Einzelzimmerzuschlag p.P. :      € 280,-
Hotelbeschreibung siehe Katalog 2022 S. 22-23

Wellness & Gastro Hotel Bonvital **** superior

Preis im Standard DZ           ab € 1690,- 

Einzelzimmerzuschlag p.P. :      € 700,-
Hotelbeschreibung siehe Katalog 2022 S. 26-27

15 Tage Kur-Urlaub in Ungarn  
beginnend ab Ihrer Haustür!



Dieser Fest wuchs aus der Vereh-
rung der Mutter aller Göttin, der 
griechischen Rhea, heraus. Erst im 
17. Jahrhundert in England erhielt 
das Fest eine christliche Note.
In den Vereinigten Staaten wurde 
der Muttertag zum ersten Mal 
1870 gefeiert. Ausgangsinitiative 
war „Frieden und Mutterschaft” mit 
dem Ziel, dass Söhne nicht mehr in 
Kriegen geopfert werden. Anna M. 
Jarvis aus Philadelphia versuchte 
1907 den Muttertag zum nationa-
len Feiertag erklären zu lassen. Sie 
überzeugte Politiker, Frauenver-
eine, Geistliche und Geschäftsleute. 
Dies gelang ihr so gut, dass sich der 
Muttertag auch auf dem alten Kon-
tinent etablierte. Als Jarvis jedoch 
zusehen musste, wie auch dieses 
Fest zur Kommerzialisierung zum 
Opfer fiel, wandte sie von der Bewe-
gung ab und kämpfte – erfolgslos – 
für die Abschaffung deren.
In Ungarn wurzelt der Muttertag 
in der Verehrung von Hl. Maria. Um 
dieses zu verstehen, müssen wir 
in der Zeit bis zum Tod des Staats-
gründers Ungarns zurückgehen. 
Die alte katholische Benennung 
für Ungarn war „Regnum Maria-
num”, was soviel heißt, wie Maria’s 
Königreich. Bevor István I. (der Hl. 
Stephan, der Staatsgründer) 1038 
ohne Erbe bzw. Thronfolger starb, 
hatte er die Heilige Krone und das 

Land an die Jungfrau Maria ange-
boten. Die Terminologie „Maria’s 
Königreich” ist öfters benutzt um 
die starke Verbindung zwischen 
Ungarn und Katholizismus zu beto-
nen. Es gibt auch Religionsgemein-
schaften, die diesen Namen benut-
zen um ihren Absicht auszudrücken 
ihr Leben dem der Hl. Maria würdig 
zu leben. Eine in Ungarn bekannte 
Bewegung ist die „Regnum Maria-
num Community”. Aus diesem 
Grund wurde die Einführung des 
Muttertages in Ungarn mit der Ver-
ehrung der Hl. Maria verknüpft. Der 
Muttertag in Ungarn hatte eher 
mehr mit dem nationalen Erzie-
hungswesen, als mit Frauenbewe-
gung oder Feminismus zu tun.
In Ungarn wurde der Muttertag 
zum ersten Mal in 1925 gefeiert und 
zwar von dem Ungarischen Roten 
Kreuz der Jugend. Anna Szederké-
nyi, eine Pädagogin und Schriftstel-
lerin schlug vor den Muttertag ähn-
lich wie in den USA auch in Ungarn 
einzuführen. Bereits drei Jahre spä-
ter wurde das Fest per Dekret zur 
offiziellen Feierlichkeit in der Schule 
erklärt. Eine ungarische Spezialität 
beim Muttertag war, dass kinder-
reiche Mütter extra ausgezeichnet 
und vor der Öffentlichkeit am 20. 
August auch festlich beschenkt 
wurden. Das war der „Nationale 
Fest der Ungarischen Mütter”. In 

Ungarn gab es also zwischen 1928 
und 1942 gleich zweimal Mutter-
tag. Auch im Sozialismus übernahm 
man diesen Brauch, selbstverständ-
lich unter der eigenen Ideologie 
versteckt – bei der Feier des „sozia-
listischen Menschentyps” erhielten 
die kinderreiche Frauen ebenfalls 
Auszeichnungen. Manchmal hat 
einer den Eindruck, dass der Mut-
tertag heute seinen Sinn verloren 
zu haben scheint. Anstatt zu einem 
innigen Feiertag zu werden wurde 
es zum Fest der Blumenhändler, 
Grußkartenhersteller und Souve-
nirverkäufer die uns die Last der 
Innigkeit von unseren Schultern 
mit gedruckten Instantweisheiten 
und Fertigprodukten nehmen. Das 
trifft aber leider beinahe auf jeden 
Fest zu.
Quelle: Gästezeitung Mai 2015

Gedanken zum Muttertag
Für uns ist es irgendwie selbstverständlich, dass wir den Mutter-
tag im Mai feiern – am ersten Sonntag des Monats feiern wir in 
Ungarn, am zweiten Sonntag feiern die DACH-Länder. Doch in 
anderen Teilen der Welt wird Muttertag von Februar bis Dezem-
ber gefeiert.
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